FORCELLINI
RISTORAZIONE

AAA Menu invernale MEDIE/LICEO GESTIONI ROGAZIONISTI 2024/25

Dieta: AAA Menu Standard Tipologia: = Bambini
Servizio: Pranzo In vigore dal: 14/10/2024 PASTO VEICOLATO
1° Settimana 2° Settimana 3° Settimana 4° Settimana
L Minestra di verdure BIO con Chifferi con crema di verdure |Risotto al Monte Veronese DOP Penne all'olio e Parmigiano

Frittata BIO all'olio extra
vergine di oliva
Carote julienne

Frutta fresca

Formaggio Stracchino BIO
Broccoli BIO all'olio
extravergine di oliva

Frutta fresca

Uova sode
Patate al forno
Frutta fresca

pastina Arrosto di tacchino Medaglione di pesce al forno Reggiano DOP
Pollo al forno Bieta BIO al tegame Carote all'olio Polpettone del contadino al
Patate al forno Frutta fresca Purea di frutta BIO . forno
Yogurt alla frutta Bieta BIO al vapore
Frutta fresca
M Pasticcio alla bolognese * Crema carote con crostini Pizza Margherita Pur¢ di patate
Insalata verde Hamburger casereccio ortolano Prosciutto cotto S/P e S/C * Scaloppa di tacchino alla
Spinaci BIO al tegame Patate all'olio extravergine Insalata verde e radicchio pizzaiola
Pane con gocce di cioccolata Purea di frutta BIO Yogurt alla frutta Cappuccio julienne
Frutta fresca
M Penne al pomodoro Riso all'olio e Grana Padano Fusilli al pomodoro e ricotta Tagliatelle al pomodoro e
Mozzarelline DOP Battuta di pollo gratinata al basilico
Carote al vapore Filettone di merluzzo panato basilico Filetto di merluzzo all'olio di
Purea di frutta BIO Insalata verde e cappuccio Spinaci BIO al tegame oliva e limone
Yogurt alla frutta Frutta fresca Carote all'olio extravergine
Frutta fresca
G Risotto alla zucca Ravioli ricotta e spinaci al burro | Sedanini con carote, zucchine e | Crema di verdure BIO con farro
Tonno sott'olio e salvia piselli Hamburger casereccio alla
Fagiolini BIO al tegame Polpette di manzo al pomodoro Asiago piastra*
Frutta fresca Spinaci BIO al tegame Finocchi spadellati Fagiolini BIO al vapore
Frutta fresca Macedonia di frutta fresca Yogurt alla frutta
A\ Sedanini ai piselli Mezze penne al pomodoro Zuppa di fagioli BIO con pasta Riso al pomodoro

Formaggio Casatella
Insalata verde
Purea di frutta BIO
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AAA Menu invernale MEDIE/LICEO GESTIONI ROGAZIONISTI 2024/25

Dieta: AAA Menu Standard

Tipologia: = Bambini

Servizio: Cestini In vigore dal: 14/10/2024 PASTO VEICOLATO
1° Settimana 2° Settimana 3° Settimana 4° Settimana
L
M
M Panino al prosciutto cotto *
Crostatina
Banana
Acqua naturale 0,5 1t
G
\Y

08/10/2024



FORCELLINI
RISTORAZIONE

AAA Menu Estivo Elementare e Medie Standard 2023/25
AAA Menu Standard

Pranzo

Dieta: Tipologia: = Bambini

In vigore dal: 18/03/2024 PASTO VEICOLATO

Servizio:

1° Settimana

2° Settimana

3° Settimana

4° Settimana

Sedanini al pesto
Tonno sott'olio
Bieta BIO al tegame
Frutta fresca

Minestra di piselli e carote con
pastina
Tarky
Spinaci BIO all'olio
Frutta fresca

Risotto alle zucchine
Stracchino
Carote al tegame
Purea di frutta BIO

Farfalle al ragu dell'orto
Arrosto di maiale al forno *
Bieta BIO all'olio extravergine
dioliva
Frutta fresca

Risotto ai piselli
Battuta di pollo agli aromi
Carote all'olio extravergine

Purea di frutta BIO

Penne al trito di zucchine

Hamburger casereccio alla
pizzaiola
Insalata verde e mais
Yogurt alla frutta

Sedanini al pesto delicato

Polpettone del contadino al
forno
Insalata verde e olive
Frutta fresca

Chifferi al pomodoro e basilico
Filettone di merluzzo panato
Zucchine trifolate
Yogurt alla frutta

Minestra di verdure BIO con
crostini
Scaloppina di tacchino al limone
Pomodori in insalata
Yogurt alla frutta

Riso all'olio e Grana Padano
DOP
Filetto di merluzzo all'olio di
oliva e limone
Carote al vapore
Frutta fresca

Minestra di carote, zucchine e
porri con riso
Battuta di pollo gratinata al
rosmarino
Patate all'olio extravergine
Frutta fresca

Minestra di legumi con riso
Formaggio Asiago DOP
Insalata verde
Purea di frutta BIO

Gnocchi di patate al raga*
Insalata verde
Piselli brasati

Frangipane alla marmellata di
albicocca

Chifferi al pomodoro

Formaggio Monte Veronese
DOP
Zucchine trifolate

Purea di frutta BIO

Pizza Margherita
Prosciutto cotto S/P e S/C *
Pomodori in insalata
Macedonia di frutta fresca

Penne al trito di zucchine e
peperoni
Gratinata di tacchino al basilico
Fagiolini BIO all'olio di oliva
extravergine
Frutta fresca

Farfalle al pomodoro
Mozzarelline BIO
Fagiolini BIO all'olio di oliva
extravergine
Frutta fresca

Pasta fredda pomodoro e
mozzarella
Frittata BIO all'olio extra
vergine di oliva
Insalata verde e carote
Frutta fresca

Mezze penne al pomodoro e
basilico
Medaglione di pesce al forno
Fagiolini BIO al vapore
Yogurt alla frutta

Riso all'olio ¢ Grana Padano
DOP
Uova sode
Insalata verde e carote
Frutta fresca
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AAA Menu Estivo Elementare e Medie Standard 2023/25

Dieta: AAA Menu Standard

Tipologia: = Bambini

Servizio: Cestini In vigore dal: 18/03/2024 PASTO VEICOLATO
1° Settimana 2° Settimana 3° Settimana 4° Settimana
L
M
M
G
A% Panino al formaggio
Panino alla nutella
Panino alla sopressa *
Panino al prosciutto cotto *
Frutta fresca
Crostatina
Baiocchi
Patate chips
Acqua naturale 0,5 1t
Succo di frutta
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